
L'ANTIPODE
Sur notre terroir graveleux, nous avons légèrement boisé les cépages sémillon et 
sauvignon.
De nouvelles saveurs, une nouvelle manière de travailler notre vin blanc sec, cela a 
permis de révéler des arômes de fruits exotiques et de coco.
Cette cuvée spéciale, c'est notre Antipode !

 Terroir: sols graveleux

 
 Cépage: Sauvignon, sémillon

 
 Vinification: traditionnelle par thermorégulation 

 
 Contenant : 75 cl. 

 
 Degrés alcooliques : 13,5°C 

 
 Dégustation : Tout simplement en apéritif, faites 

vous plaisir !


